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to osoby, dla ktérych kawa to nie tylko praca lecz réwniez sposéb na zycie. Skupiamy w
sobie profesjonalne podejscie potaczone z niebywata sympatia do czarnego napoju.
Dzielimy sie nig i jednoczes$nie inspirujemy innych. Wspodtpracujemy z najlepszymi
baristami w Polsce, jesteSmy czionkiem SCAE (Speciality Coffee Assosiation of Europe -
Europejskie Stowarzyszenie Kawy Najwyzszej Jakosci) co zobowigzuje nas do szerzenia
kultury kawowej.

Firma colours of coffee pragnie zapewni¢ Panstwu podczas biznesowego spotkania,
konferencji czy tez imprezy firmowej, nie tylko najwyzszej jakosci kawe, ale réwniez
profesjonalng obstuge oraz szereg interesujacych ciekawostek, o ktérych szerzej piszemy
w dalszej czesci oferty.

OBSLUGA - JAK TO WYGLADA?

Jak wiadomo, gtdwnym czynnikiem oceny kawy jest jej smak. Moze
ona jednak zosta¢ rownoczesnie podana w bardzo atrakcyjny sposob.
Dlatego wlasnie kazda z kaw przygotowywana jest przez
bariste technika latte art co zdecydowanie uatrakcyjnia ;
podawane napoje. Wzory serca, rozety czy gwiazdy to tylko jedne z ,‘1’_‘2
nielicznych, ktére pojawig sie na powierzchni kawy. Bardziej —

skomplikowane wzory przedstawiajace np. ,misia”, ,fabedzia”,
~kowboja” oraz inne tworzone przy uzyciu sosow czy posypek z |
pewnoscig umilg catg impreze. o A

Oprocz dbatosci o atrakcyjny wyglad serwowanych kaw,
przede wszystkim dbamy o ich smak oraz najwyzszag
jakos$¢. Duze natezenie ruchu nie jest wiec w stanie
wptyngé negatywnie na serwowane napoje. Oprécz kaw
na bazie espresso, serwujemy rowniez bogatg w smaku
kawe przelewowa, ktéra jest swietnym zamiennikiem dla
wszystkim znanej lecz nie zawsze dobrze przygotowanej i
smacznej ,czarnej kawy”.

Podczas pracy barista dzieli sie doswiadczeniem oraz wskazéwkami dotyczgcymi
aspektéw zwigzanych z kawa. W wolnych chwilach ,wprowadza” gosci za bar by sami
sprébowali swoich sit w przygotowaniu unikalnego wzoru czy dobrego espresso.
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SPRZET

Pracujemy na profesjonalnych ekspresach cisnieniowych dwu lub jedno grupowych takich
firm jak: LA MARZOCCO LINEA, ROCKET idealnie nadajacych sie do obstugi imprez
oraz prowadzenia prezentacji dla wiekszej jak i kameralnej ilosci oséb.

Korzystamy réwniez z mtynka zarnowego Mazzer Super Jolly. Oprocz tego uzywamy z

profesjonalnego ekspresu p
przelewowego Coffee Queen,
ktéry pozwoli na delektowanie sie
smakiem kaw jednorodnych. i (rr—' P
Zapewniamy réwniez  drobny
sprzet baristy wspierajacy

stosowanie technik latte art. [ = —

KAWA
Korzystamy z mieszanek komponowanych
specjalnie dla Colours of Coffee, swiezo
wypalanych co gwarantuje nam najwyzsza
$wiezos¢ i dobrg jakos¢ produktu finalnego a
jednoczesnie satysfakcje gosci. Najczesciej
stosowang na tego typu imprezach jest
~€appuccing bieno kompozycja ziaren arabiki z Brazylii oraz
Ameryki centralnej wraz z niewielkim
dodatkiem afrykanskiej robusty.
Mozliwe jest rowniez uzycie mieszanki 100%
arabik z Kostaryki, Indonezji oraz Brazylii,
ktéra uszlachetni oraz dopetni podawane
stodkie zakaski oraz desery.
Oprocz kaw na bazie espresso serwujemy réwniez kawe z ekspresu przelewowego i tutaj
rowniez zdajemy sie na doswiadczenie oraz selekcje $wiezo palonych kaw jednorodnych.
Proponowane kawy to Kostaryka Tarrazu z nutami herbacianymi lub wytrawna kawa z
Sumatry.
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MLEKO I SYROPY

Jako barisci z krwi i kosci uzywamy specjalnego mleka dla baristow ROTR Blanco, ktore
dzieki zwiekszonej zawartosci biatka jest niezwykle stodkie oraz dobrze taczy sie z
espresso, tworzac przyjemng kawe mleczng. Dopetnieniem bedzie dodatek syropow
smakowych SWEETBIRD , ktore urozmaicg smakowo podawane napoje.

' ROTR islandrose®
6 Anco QSweetbird'“

LA

DODATKI

Kawe serwujemy w porcelanie badz papierowych kubkach w dwoéch rozmiarach (espresso
120ml oraz cappuccino, latte 240ml). Zapewniamy rowniez cukier w saszetkach,
mieszadetka, tyzeczki oraz serwetki.
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BARISTAS - Profesjonalna obstuge zapewniaja:

MARCIN MICHALIK
~SWO0jg pasje do kawy rozpoczat od startu w IV
mistrzostwach Polski Baristéw w 2004 roku, jest
utytutowanym baristg mocno zaangazowanym w
szerzenie kultury kawowej w Polsce; sedzig
ogolnopolskich zawodow baristow, jego
specjalnoscig jest sztuka latte art oraz taczenie
kawy z dobrym alkoholem; jako trener baristow
pracuje juz od czterech lat a jego osiggniecia
trenerskie to miedzy innymi vice Mistrz Polski
Latte Art 2009 oraz vice Mistrz Polski Coffee In
Good Spirit 2009; cztonek SCAE - Speciality
Coffee Assn. of Europe”
e Dwukrotny VICE MISTRZ POLSKI BARISTOW 2007 (nagroda dodatkowa za
najbardziej oryginalnego drinka dowolnego) oraz 2008
e VICE MISTRZ POLSKI LATTE ART 2008
e Finalista (szdste miejsce na swiecie) World Coffee In Good Spirit na Wonderful
Coffee 2008 w Kopenhadze

PAWEL TRZCINSKI - absolwent wydziatu psychologii o
specjalizacji przedsiebiorczosci i zarzadzania. Barista oraz
trener z filozofig taczenia wiedzy specjalistycznej,
doswiadczenia, wiasnej osobowosci oraz pasji. Trener technik
sprzedazy w oparciu o profesjonalng obstuge Klienta;
efektywnej komunikacji oraz umiejetnosci menadzerskich w
gatezi gastronomii. Uczestnik wielu imprez kawowych,
ogolnopolskich zawoddéw baristéw.

= 10 miejsce w Mistrzostwach Polski Barista 2009

LUKASZ JURA - Od kilku lat zwigzany z kawaq, barista
pasjonujacy sie zaréwno paleniem kawy oraz
komponowaniem mieszanek, przygotowywat finalistéw
czeskich mistrzostw baristow 2008; trener w norweskiej sieci
kawiarni Stockfleths; uczestnik miedzynarodowych
warsztatow NORDIC ROASTER 2008; w 2009 roku zostat
oficjalnym cztonkiem norweskiej druzyny narodowej baristow
i wspolnie wywalczyt vice mistrzostwo Norwegii na Nordic
Barista Cup 2009; cztonek SCAE - Speciality Coffee Assn.
of Europe”

¢ MISTRZ POLSKI BARISTA 2007

e 10 MIEJSCE MISTRZOSTWA SWIATA BARISTOW
2007 (najwyzsze miejsce zajete przez polskiego
zawodnika)

e Mistrz Norwegii Latte Art 2009

e Mistrz Swiata Aeropress 2009
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OPCJONALNE DODATKI NA SPECJALNE ZYCZENIE KLIENTA
Starajac sie jak najbardziej zadowoli¢ naszych Klientow, postanowiliSmy wzbogaci¢ naszg
oferte o atrakcyjne dodatki. Na Panstwa specjalne zyczenie przygotujemy :

Kawy mrozone oraz smoothies

Wzbogacamy oferte podawanych przez Nas kaw nie tylko na ciepto, ale takze na zimno.
Kazdy znajdzie tutaj swoj ulubiony smak. Od tradycyjnej latte mrozonej po orzezwiajacq
czekoladowa, orzechowg czy mietowg, na karmelowo - waniliowej konczac. Dodatkowo
mitym zaskoczeniem stang sie smoothies owocowe, dla tych ktérzy bedg chcieli
sprobowac czegos rownie dobrego, jednak juz nie kawowego

Firmowe logo na kubku

Aby zwroci¢ uwage Klientdw badz Gosci, warto jest zrobi¢ to w jak najbardziej oryginalny
sposob. Dlatego tez proponujemy, aby na kazdym kubku podawanej kawy widniato logo
Twojej firmy. Rozwigzanie to nie tylko pozwoli na zapamigtanie gdzie zostata podana
dobra kawa, ale takze kto jg zapewnit.
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